2025 Nil Cuvée

Qualitatswein feinherb

weinhaus am
o

» KALLSTADT/PFALZ

Die Cuvée ist eine Melange aus Sauvignon Blanc und Riesling.

Das Bukett wird getragen von einer verfihrerischen Duftkombi-
nation: Die fruchtigen Aromen des Rieslings mit Noten von safti-
gen Pfirsichen, Zitrusfriichten und griinen Apfeln verschmelzen
mit den charakteristischen Aromen des Sauvignon Blancs, die
von Stachelbeeren, grinem Paprika und frischem Gras gepragt

sind.

Im Duft eine frische und leicht grasige Note mit zarten Durften
einer Blumenwiese und exotischen Friichten. Er hat ein aus-

drucksvolles, blumig- krautiges Aroma. Im Gaumen sehr wiirzig
mit einer angenehmen Saure und dem Geschmack von Stachel-

beeren, Apfel, Mango und weiflem Pfirsich.

Jahrgang: 2025
Lage: Pfalz
Klassifikation: QbA
Geschmack: Feinherb
4 WL Alkohol: 11,5 %Vol
Restzucker 13,4 g/I
i Saure: 6,9 g/l
Trinktemperatur: 8-10° C

Enthélt Sulfite
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